
ジンベース
GIN-BASED 

ブルー・ムーン バイオレット・フィズ
Blue Moon Violet Fizz

ギムレット シンガポール・スリング
Gimlet Singapore Sling

ウォッカベース
VODKA-BASED 

バラライカ ブラッディ―・メアリー
Balalaika Bloody Mary

コスモポリタン ソルティー・ドッグ
Cosmopolitan Salty Dog

ラムベース
RUM-BASED 

ダイキリ ボストン・クーラー
Daiquri Boston Cooler

テキーラベース
TEQUILA-BASED 

マルガリータ テキーラ・サンライズ
Margarita Tequila Sunrise

 

ウィスキーベース
WHISKY-BASED 

マンハッタン オールド・ファッションド
Manhattan Old Fashioned

ブランデーベース
BRANDY-BASED 

サイドカー フレンチ・コネクション
Side Car French Connection

シャンパンベース
CHAMPAGNE -BASED 

ミモザ キール・ロワイヤル
Mimosa Kir Royal

Dining19おすすめカクテル

Dining19 RECOMMENDATION COCTAIL

¥1,500

　沖縄ラム　カクテル/ OKINAWA RUM COCKTAIL

ハイタイ / Hai-Tai
¥1,000

 フレッシュフルーツカクテル/ FRESH FRUITS COCKTAIL

ノンアルコールカクテルもご用意できます/ Non Alcohol Cocktail is also available.

沖縄県内をはじめ、全国各地から取りよせたフルーツを使ったカクテルをお楽しみください。
Enjoy our Cocktails with Local Grown Fruits and those from all over Japan.

沖縄　泡盛　カクテル/ AWAMORI COCKTAIL

キラマ/ Kirama

泡盛、ライチリキュール、グレープフルーツジュース、ブルーキュラソー,ハイビスカスエキス

伊江ラム、ダークラム、パインアップルジュース、オレンジジューズ、レモンジュース、オレンジキュラソー、さとうきびシロップ

IERUM、DAKERUM、PAINAPPLE Juice、ORANGE Juice、LEMON Juice、ORANGICURACAO,SYROP

¥1,500

ノンアルコールカクテル/ Non Alcohol Cocktail

　★　ハイビスカス スカッシュ/ Hibisucus Squash

Beni ハイビスカエキス、クランベリージュース、ミント、ソーダ

Beni- HIBISCUS EXTRACT, CRANBERY Juice, MINT, SODA

AWAMORI, RAICHILIQUEUR, GRAPEFRUIT Juice, BLUE CURACAO, HIBISUCUS EXTRACT

¥1,300

PEACH SYRUP,MANGO Juice, ORANGE Juice, PAINAPPLE Juice, LEMON Juice, GRENADINE SYRUP

ALL  ¥1000

¥1,000 ¥1,100

¥1,000 ¥1,100

¥1,000 ¥1,100

　　　　　  　　 ★　晩霞 （ワンシア）　/ wǎnxiá

　　　                           ～「夕焼け」という名のカクテル～
ピーチシロップ、マンゴージュース、パインジュース、オレンジジュース、レモンジュース、ザクロシロップ

¥1,500 ¥1,600

            　       ★　シーブルースプラッシュ/ Sea Blue Splash

青りんごシロップ、シークワーサージュース、トニックウォーター、ブルーキュラソー、ライムジュース

GREEN APPLE SYRUP, SHIKUWASA Juice TONIC WATER, BLUE CURACAO, LIME Juice

メニューに記載のないカクテルはお気軽にスタッフへお尋ねください
Please feel free to ask staff for any cocktails that is not on the menu.

料金にはサービス料10％、消費税8％が含まれております

All prices are inclusive of a 8% consumption tax and a 10% service charge.

¥1,100

¥1,000 ¥1,100

¥1,000 ¥1,200

¥1,100 ¥1,300

¥1,200 ¥1,300



ショット/SHOT ボトル/BOTTLE ショット/SHOT ボトル/BOTTLE

ザ・グレンリベット 12年 デュワーズ　ホワイトラベル
The Glenlivet 12 Years Dewar's  White Label

ニッカ　シングルモルト余市 ジョニーウォーカー　ブラック
NIKKA Single Malt Yoichi Johnnie Walker  Black Label

ニッカ　シングルモルト宮城峡 オールドパー 12年
NIKKA Single Malt Miyagikyo Old Parr 12 Years

サントリー　白州 ザ・ニッカ　１２年
SUNTORY  Hakushu The NIKKA 12 Years

ハイランドパーク 12年 バランタイン 17年
Highland Park 12 Years Ballantine's 17 Years

ボウモア　スモールバッチ サントリー　響 21年
Bowmore Small Batch SUNTORY  Hibiki 21 Years

ザ・マッカラン 12年 ロイヤルハウスホールド
The Macallan 12 Years Royal Household

クライヌリッシュ 14年
Clynelish 14 Years

タリスカー　ポートリー ショット/SHOT ボトル/BOTTLE

Talisker Port Ruighe メーカーズマーク
Maker's Mark

ラガヴーリン 16年
Lagavulin 16 Years ワイルドターキー　レアブリード

Wild Turkey  Rare Breed

グレンモーレンジ 18年
Glenmorangie 18 Years オールド グランダッド 114

Old Grand Dad 114

サントリー　山崎 12年
SUNTORY  Yamazaki 12 Years ブラントン

Blanton's

アードベッグ　アリゲーター
I.W.ハーパー 12年
I.W.Harper 12 Years

ジャックダニエル　シングルバレル
Jack Daniel's Single Barrel

¥1,200 ¥18,000 ¥15,000

シングルモルトウィスキー
SINGLE MALT WHISKY

¥1,000 ¥15,000

¥1,200 ¥18,000

¥1,200 ¥18,000

¥1,200 ¥18,000

¥1,300 ¥19,500 ¥4,200 ¥63,000

¥1,200 ¥18,000 ¥3,600 ¥54,000

¥1,400 ¥21,000

¥1,300 ¥19,500
アメリカンウィスキー

¥1,600 ¥24,000
¥1,300 ¥19,500

¥1,400 ¥21,000

¥1,600 ¥24,000

メニューに記載のないウイスキーもございます。お気軽にスタッフへお尋ねください 料金にはサービス料10％、消費税8％が含まれております

Please feel free to ask staff for any whiskies that is not on the menu. All prices are inclusive of a 8% consumption tax and a 10% service charge.

ブレンデッドウィスキー
BLENDED WHISKY

¥900 ¥13,500

¥1,000

サントリー　山崎 18年
¥3,400 ¥51,000

SUNTORY  Yamazaki 18 Years

¥1,700 ¥25,500
Ardbeg Alligator

¥1,300 ¥19,500

¥1,300 ¥19,500

¥1,500 ¥22,500

¥1,600 ¥24,000

AMERICAN WHISKEY

¥1,000 ¥15,000

¥1,200 ¥18,000

¥1,200 ¥18,000

¥1,400 ¥21,000



　ショット/SHOT ボトル/BOTTLE グラス/ GLASS ボトル/BOTTLE

レミーマルタン ＶＳＯＰ　（コニャック）
Remy Martin VSOP　（Cognac）

レミーマルタン XO　（コニャック）
Remy Martin XO　（Cognac）

ヘネシー ＶＳＯＰ　（コニャック）
Hennessy VSOP　（Cognac）

ヘネシー ＸＯ　（コニャック） 長期熟成　久遠　（多良川 / 宮古島）
Hennessy XO　（Cognac） Kuon Long-term maturing

シャボー ＸＯ　（アルマニャック） 金丸　赤　（伊是名酒造 / 伊是名島）
Chabot XO　（Armagnac） Kanemaru Red

クール・ド・リヨン ＸＯ　（カルバドス） 北谷長老　秘蔵古酒　（北谷長老酒造 / 北谷）
Coeur de Lion XO　（Calvados） Chatan-Choro Hizo Koshu

グラッパ・バリッリ・ディ・サッシカイア　（グラッパ） かねやま 20年　（山川酒造 / 本部）
Grappa Barili di Sassicaia　（Grappa） Kaneyama 20 Years

　ショット/SHOT

タンカレー　ナンバーテン　（ジン） / イギリス 麦焼酎
Tanqueray No.TEN　（GIN） / UK

キングスバリー　ビクトリアンバット・ジン　（ジン） / イギリス 芋焼酎
Kingsburry Victorian Vat Gin  (GIN) / UK

グレイグース　（ウォッカ） / フランス 梅酒
Grey Goose　（VODKA） / France Plum Liqueur

イエラム　サンタマリア　ゴールド　（ラム） / 沖縄県伊江島 グラス/ GLASS

IERUM Santa Maria Gold　（RUM） / IE Island  Okinawa 日本酒
Sake

1合
コルコル　アグリコール　（ラム） / 沖縄県南大東島
COR COR Agricole　（RUM） / Minamidaito Island  Okinawa

ロン・サカパ２３　（ラム） / グアテマラ
Ron Zacapa 23　（RUM） / Guatemala

バルバンクール15年　（ラム） / ハイチ
Barbancourt 15 Years　（RUM） / Haiti

ブランデー 泡盛
BRANDY AWAMORI

¥1,200 ¥18,000
久米島の久米仙　ホワイト　（久米島の久米仙 / 久米島 ）

¥900 ¥8,000
Kumejima's Kumesen White

¥1,700 ¥25,500
瑞泉　おもろ10年　（瑞泉酒造 / 那覇）

¥1,100 ¥9,500
Zuisen Omoro 10 Years

¥1,900 ¥28,500
くら　スーパーセレクション　（ヘリオス酒造 / 名護）

¥1,100 ¥9,500
KURA Super Selection

¥2,100 ¥31,500 ¥1,100 ¥9,500

¥1,400 ¥21,000 ¥1,300 ¥11,500

¥1,700 ¥25,500 ¥1,900 ¥17,000

¥1,700 ¥25,500 ¥3,800 ¥45,000

スピリッツ  焼酎 ・ 日本酒
SPIRITS SHOCHU ・ SAKE

¥900 ¥900
Shochu distilled from barley

¥1,200 ¥900
Shochu distilled from sweet potato

¥1,200 ¥900

料金にはサービス料10％、消費税8％が含まれております

All prices are inclusive of a 8% consumption tax and a 10% service charge.

¥900
¥1,200

¥1,200 ¥1,800

¥1,200

¥1,400



Shikuwasa

マンゴー

白・赤ワイン
White・Red Wine

白・赤ワイン
White・Red Wine

白・赤ワイン
White・Red Wine

¥800 ¥1,000

シェリー マディラ
Sherry Madera

ノンアルコールスパークリングワイン

Non Alcohol Sparlking

Blue Sky and Ocean Beer  （Herios Brewery / Small Bottle）

¥900

レギュラー/REGULAR ラージ/LARGE

         Perrier               

¥900

ビール
BEER

沖縄クラフトビール/ Okinawa Craft Beer

青い空と海のビール（クラフトビール/小瓶）

SAPPORO YEBISU 

サントリー　ザ・プレミアムモルツ　香るエール
¥900 ¥1,200

SUNTORY The Premium Malts Ale Beer

SOFT DRINK

フレッシュオレンジジュース

 (315ml)  (500ml)

サッポロ エビス
¥1,000 ¥1,300

ソフトドリンク

ドラフトギネス　（サージャー）
¥900

Draught GUINNESS (Surger)

サントリー　オールフリー
¥800

SUNTORY  ALL FREE

オリオン ドラフト
¥900 ¥1,200

ORION Draft

Sparkling Wine

グラス/ GLASS カラフェ/ CARAFE(370ｍｌ)

¥900 ¥2,500

（ノンアルコールビール / Non Alcohol Beer）

グラスワイン
GLASS WINE

シャンパーニュ
¥1,600

スパークリングワイン
¥900

Champagne

ボトルワインリストは別冊にてご用意しております /The wine list also available.
料金にはサービス料10％、消費税8％が含まれております

All prices are inclusive of a 8% consumption tax and a 10% service charge.

ミネラルウォーター
MINERAL WATER

サンペレグリノ  　　　　　アクア パンナ    　 ペリエ
S. Pellegrino                   Acqua Panna

¥900 ¥900

¥900
ダージリンティー

¥800
アッサムティー

グラス/ GLASS カラフェ/ CARAFE(370ｍｌ)

¥1,500 ¥4,500

グラス/ GLASS カラフェ/ CARAFE(370ｍｌ)

¥1,200 ¥3,500

¥1,000
フレッシュグレープフルーツジュース

¥1,000
Freshly Squeezed Orange Juice Freshly Squeezed Grapefruits Juice

パッションフルーツミックスジュース ¥800 グァバ
¥800

Passion Fruits Mixed Juice Guava

シークヮーサー
¥700

クランベリー
¥800

Cranberry

¥800
コカ・コーラ

¥700
Mango Coca-Cola

さんぴん茶
¥700

Jasmine Tea

有機栽培＋レインフォレスト・アライアンス認証ダークロースト
ORGANIC COFFEE RAINFOREST ALLIANCE CERTIFIED DARK ROAST

烏龍茶
¥700

ジンジャーエール
¥700

Oolong Tea Ginger Ale

カプチーノ
¥800

キャラメルカプチーノ
¥800

Cappuccino Caramel Cappuccino

アメリカーノ
¥800

水出しアイスコーヒー
¥800

Americano Dutch Coffee

¥800
Darjeeling Tea Assam Tea

アイス カフェ・ラテ エスプレッソ・トニック
Iced Cafe Latte Espresso & Tonic

紅茶
TEA



 / GRILLED TODAY'S FISH AND PRAWN

 / SEAFOOD BOULLABAISSE

  / SEASONAL MIXED SALAD

 / TOMATO SALAD WITH TAPENADE

 / CAESER SALAD WITH PARMIGIANO

 / SEAFOOD SALAD WITH FETA CHEESE

 / TODAY'S SOUP

 / TOMATO AND VEGETABLE SOUP 

WITH MOZZARELLA
 /  ENGLAND CLAM CHOWDER  

 / GRAND CAMEMBERT

 / COMTE EXTRA

 / FETA

 / GORGONZOLA PICCANTE

 / PARMIGIANO REGGIANO

ニューヨークカット 300g / NEW YORK CUT 300g ¥6,300
 / COLD　APPETIZERS

18:00～20:30

ローストビーフ  / ROAST BEEF

スタンダードカット 200g / STANDARD CUT 200g ¥4,800

プレミアムカット 400g  / PREMIUM CUT 400g ¥7,800

ステーキ  / STEAK

T-ボーンステーキ 450g / T-BONE STEAK 450g ¥7,600

スモークサーモンとハーブサラダ  /  SMOKED SALMON WITH HERB

シーフード  / SEAFOOD ¥3,000

本日の魚と有頭海老のグリル

魚介類と濃厚なスープのブイヤベース仕立て

 / STEWED SEAFOOD, ITALIAN STYLE

サラダ  / SALAD ¥1,500

ピクルスとオリーブ

ミックスサラダ

新鮮トマトのタプナードサラダ

シーザーサラダとパルミジャーノ

魚介類とフェタチーズのサラダ

魚介類の煮込みイタリアンスタイル

冷製料理

コンテエクストラ

フェタ

ゴルゴンゾーラピカンテ

パルミジャーノ・レッジャーノ

イングランドクラムチャウダー

チーズ  / CHEESE ¥800

グランカマンベール

スープ  / SOUP ¥1,500

本日のお勧めスープ

モッツァレラチーズ入りトマトと野菜のスープ

ポテトチップス

18:00～23:00

Dining19 おすすめBARフード

フレッシュフルーツ盛り合わせ  / Assorted Fresh Fruits ¥2,800

¥1,500

生ハムとサラミ　コル二ッション添え  / ROW HAM AND SALAMI ¥1,300

チーズの盛り合わせとドライフルーツ  / CHEESE AND DRIED FRUITS ¥2,200

 / PICKLES AND OLIVES ¥1,000

乾き物  / SNACKS

トリュフチョコレート  / TRUFFE CHOCOLATE ¥1,000

料金にはサービス料10％、消費税8％が含まれております

All prices are inclusive of a 8% consumption tax and a 10% service charge.

 / POTATO CHIPS ¥500

トルティーヤチップス  / FRIED TORTILLA ¥800

ミックスナッツ  / MIXED NUTS ¥800


